WINDELHELDEN-
CUPCAKES
Zutaten Riihrteig (fiir 12 Cupcakes)

1759 weiche Butter 2509 Mascarpone (ital. Frischkase)
1759 Zucker 2509 Speisequark (Magerstufe)
1-2 EL Saft Bio-Zitrone 3-4EL Saft Bio-Zitrone

3 Eier (GroBe M) 759 Zucker

1759 Weizenmehl 1 Pck. Sahnesteif

HeiBluft: etwa 160°C
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z 2. Butter in einer Ruhrschissel mit einem Mixer (RUhrstabe)

¢ geschmeidig rihren. Nach und nach Zucker und Zitronensaft
unter RUhren hinzuflgen, bis eine gebundene Masse entsteht.
Jedes Ei etwa 1/2 Min. auf héchster Stufe unterrihren. Mehl
mit Backpulver mischen und unterrthren. Teig gleichmafig
in die Papierbackférmchen fullen. Form auf dem Rost in
den Backofen schieben.
Einschub: Mitte
Backzeit: etwa 22 Min.
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1TL Backpulver 1RO. Speisefarbe gelb
Zubereitung
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@ 1 Papierbackféormchen in die Muffin-Form stellen und den Backofen vorheizen.
%o °  Ober-/Unterhitze: etwa 180°C
A

Die fertigen Windelhelden-Cupcakes in den Papierbackférm-
chen aus der Muffin-Form |6sen und auf einem Kuchenrost
erkalten lassen.
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3 Mascarpone mit Quark, Zucker, Sahnesteif, Zitronensaft und Speisefarbe glattrihren.
*  Cremein einen Spritzbeutel mit Sterntllle (@ etwa 12 mm) fullen und gleichmaBig auf
die Windelhelden-Cupcakes spritzen. Windelhelden-Cupcakes bis zum Servieren in
den Kuhlschrank stellen.
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Nachdem die Windelhelden-Cupcakes ausgekuhlt sind, kann
je nach Belieben mit bunten Streuseln, Schokoraspeln oder

frischen Frichten verziert werden.
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